Cuisson modulaire - réf. : SP720G

BAC DE SALAGE OUVERT GIORIK

INNOVATIVE COOKING EQUIPMENT SINCE 1963

e BAC DE SALAGE : Résistances blindées sous la cuve.
Thermostat avec réglage de 30 & 110°C et voyant de
fonctionnement. Pieds en acier inox. Format : cuve GN
2/3.



Cuisson modulaire - réf. : SP720G

MODELE(S) DISPONIBLE(S)

Code Article Référence

129424

DONNEES TECHNIQUES

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Dessous ouvert

Format cuve GN2/3

ALIMENTATION

Puissance électrique raccordée  1.38

(kw)
Tension (V) 230V (mono)
LOGISTIQUE
Poids brut (kg) 40
Dimensions emballage (LxPxH)  1025x950x1200

(mm)

SP720G

DIMENSIONS ET POIDS

Poids net (kg) 55

Dimensions extérieures (LxPxH)  400x700x910
(mm)
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SCHEMAS TECHNIQUES

(G) ENTREE GAZ
(E) ENTREE ELECTRIQUE

(A} REMPLISSAGE EAU

(C) REMPLISSAGE EAU CHAUDE
(F) REMPLISSAGE EAL FROIDE
(5) VIDANGE EAU
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